
編集
後記

新型コロナウィルス感染症が５類相当に引き下げられ、ウィルス自体のリスクが変わったわけではないが
気持ちは楽になりました。美味しいものを食べ、楽しい場所に行き、ぐっすり寝るそれが最大の感染症対策
だと思います。

編集委員一同（川村和也、大串淳、堤徳史、大脇友裕、小笠原千夏、小川裕美子、永田真菜、鈴木基司）

新商品ご紹介!!
名古屋コーチン鶏ちゃん焼きが

夏の新商品として購入いただけます！

岐阜県の郷土料理として親しまれる鶏ちゃん焼き。

名古屋コーチンのお肉をキャベツのほか

たっぷりの野菜と合わせてお楽しみください。

Idol chef（アイドルシェフ） https://idol-chef.com

名古屋コーチン
鶏ちゃん焼き

内容量
●名古屋コーチン鶏ちゃん焼き
 （にんにく醬油・みそ味） 各200g×1袋
●名古屋コーチン鶏ちゃん鶏皮焼き
 200g×1袋

QRコードを読み込んで
フォロー&いいね
お願いします！

のIdol chef
Instagramを
（アイドルシェフ）

よろしくお願いします！
アイドルシェフでは新商品やおすすめ商品
などをいち早くお届けいたします♪
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山梨
甲府駅

桔梗信玄餅工場
テーマパーク

武田神社

武田神社は武田氏の居館であった躑躅ヶ崎館の跡地（武田氏館跡）に1919年に創建され
武田信玄を祀っている神社です。
「勝運」のご利益があると知られています。勝負事に限らず「人生そのものに勝つ」「自分自身
に勝つ」などのご利益もいわれています。勝ちに関するお守りやおみくじも売られています。
敷地内には当時をしのばせる濠、土塁、石垣、古井戸等が残り、「宝物殿」には武田家に
伝わる鎧や太刀などが展示されていて当時の武田氏の繁栄がうかがえます。
鳥居を出て道路を挟んだ向かい側に信玄ミュージアム（甲府市武田氏館跡歴史館）があり
ます。武田氏の歴史を解説した常設展示と有料の特別
展示室（300円）があります。今年は信玄公没後450年
企画展が開催され信玄ゆかりの品が展示されています。
写真の垂れ幕の人物は史料から再現された若いころ
の信玄です。信玄が当時の甲府を紹介する動画も特別
展示室では公開されています。

武田信玄像
甲府市の玄関口である甲府駅には武田信玄の銅像があります。
1968年に建設されました。「川中島の戦い」の陣中の姿を模し右手
に軍配、左手に数珠を持っています。建設翌年には大河ドラマ
「天と地と」の放送や映画「風林火山」の公開があり除幕式の日に
開催された信玄公祭には県内外から15万人もの観光客が訪れた
そうです。

武田氏三代

躑躅ヶ崎館は武田信虎・信玄（晴信）・勝頼の3代の拠点となり武田氏3代
または武田3代と呼ばれます。
信虎は暴君のイメージがありますが、甲斐を統一し、城下を整備し発展させ
甲府の基礎を作った人物として再評価されているようです。その功績をたたえ
甲府駅の信虎像の設置につながりました。信玄像とは逆の甲府駅北口に
2019年の「こうふ開府500年」を記念し設置されました。
信玄は「川中島の戦い」や「風林火山」が有名で武将としてのイメージが強い
人物ですが、釜無川の信玄堤による治水工事で知られるように政治家として
もすぐれていたようです。信玄は広く仏教を信仰し、甲府五山を制定するなど
寺院・僧侶を崇敬保護しました。現在も英雄としてしたわれているのは民政
に力を入れていたからかもしれません。
勝頼は父・信玄と比較され武田氏の滅亡を招いた人物として評価は高くあり
ません。ただ、信玄が攻略できなかった高天神城を陥落させるなど戦果は
残しています。歴史は常に新しい発見で変化し続けています。勝頼の評価も
今後見直されるかもしれません。

桔梗信玄餅工場テーマパーク
甲府市の隣の笛吹市には桔梗信玄餅で有名な桔梗屋の工場があり売店やアウトレット施設での買い物や工場見学ができます。
ワイドショーやニュースでも取り上げられたこともあるお菓子の詰め放題が有名です。工場見学の後併設のカフェで桔梗信玄ソフト
（ミックス）を購入しました。ソフトクリームに桔梗信玄餅と桔梗信玄棒を組み合わせきな粉と黒蜜がトッピングされていました。お土産に
容器と蓋も食べられる「桔梗信玄餅極」を購入しました。最近のプラスチック削減
の流れかと思いきや1968年の発売当初から寄せられていたお客様の声を実現し
たそうです。発売当初はSNSで有名になり入手が難しかったようです。

桔梗信玄餅工場テーマパーク
●所在地／〒405-0077 山梨県笛吹市一宮町坪井１９２８
●営業時間／9：00～17：00（年中無休）

data

ほうとう
山梨の郷土料理といえばやはり「ほうとう」ではないでしょうか。料理店では1人分ずつ
鉄鍋で提供されていますが家庭では大鍋で調理し小分けして食べるのが一般的です。
具材に決まりはありませんが一般的にかぼちゃが入り、だいこん、にんじん、じゃがいもなど
さまざまな具材が好みで使われます。山梨県内では専門店以外でも多くの飲食店で提供
しています。山梨県をおとずれた際には食べ比べてはいかがでしょうか。

今回の戦国武将のゆかりの地は武田氏ゆかりの地山梨県甲府市を

訪ねました。甲府市は山に囲まれた甲府盆地の中央北寄りに位置

しています。ワインが日本で最初に作られたのは甲府と言われ、現在

でも国産ぶどうを使った日本ワインの生産量は国内トップです。

MAP

戦国武将
ゆ か り の 地

vol.2武田神社

西曲輪北側桝形虎口

つつじがさきやかた

武田信玄像

武田信虎像

甲州ほうとう 小作

石和駅前通り店豚肉ほうとう

笛吹市

甲府市
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飼料用イネ品種の
利用と特性

名城大学農学部・生物資源学科
　教授 平野 達也

飼
料
用
イ
ネ
の
導
入
背
景
と
生
産
状
況

飼
料
用
イ
ネ
の
２
つ
の
タ
イ
プ

　

日
本
の
食
料
自
給
率
が
低
い（
令
和
3
年
度
で
は
約
38
％

（
供
給
熱
量
ベ
ー
ス
））こ
と
は
あ
ら
た
め
て
触
れ
る
ま
で
も

な
い
が
、そ
の
よ
う
な
自
給
率
低
下
の
原
因
の
ひ
と
つ
は
、

日
本
人
の
コ
メ
離
れ
で
あ
る
と
考
え
ら
れ
る
。実
際
に
、日
本

人
1
人
あ
た
り
の
年
間
コ
メ
消
費
量
は
、昭
和
37
年
に
は
約

1
1
8
㎏
で
あ
っ
た
の
に
対
し
て
、令
和
3
年
に
は
約
52
㎏
に

ま
で
減
少
し
て
い
る
。冬
に
は
北
日
本
や
北
陸
地
方
を
中
心
に

大
量
の
雪
が
積
も
り
、梅
雨
の
時
期
に
は
多
く
の
雨
が
降
る

日
本
は
、水
田
稲
作
に
適
し
た
環
境
条
件
で
あ
る
。し
か
し
、

日
本
中
に
広
く
整
備
さ
れ
た
水
田
で
作
ら
れ
る
コ
メ
を

日
本
人
が
食
べ
な
く
な
っ
た
こ
と
は
、自
給
率
低
下
の
み

な
ら
ず
、水
稲
栽
培
を
担
う
農
家
の
衰
退
と
水
田
の
荒
廃

を
招
い
て
い
る
。一
方
、日
本
の
飼
料
自
給
率
は
、農
林
水
産

省
の
資
料
に
よ
る
と
25
％（
令
和
3
年
度
）と
低
く
、飼
料

の
生
産
体
制
を
整
え
る
こ
と
は
我
が
国
の
食
料
安
全

保
障
上
の
重
要
な
課
題
で
あ
る
。

　

以
上
の
よ
う
な
背
景
の
な
か
、水
田
の
利
用
度
と
飼
料
の

自
給
率
を
向
上
さ
せ
る
こ
と
を
目
的
と
し
て
、政
府
は
水
田

に
適
し
た
飼
料
用
作
物
、す
な
わ
ち
飼
料
用
イ
ネ
の
生
産
を

推
奨
し
て
き
た
。水
田
転
作
の
助
成
金
な
ど
飼
料
用
イ
ネ
を

生
産
す
る
農
家
に
対
す
る
支
援
を
充
実
さ
せ
て
き
た
結
果
、

2
0
0
0
年
以
降
に
そ
の
作
付
が
徐
々
に
増
加
し
、そ
の
後

も
作
付
面
積
は
着
実
に
増
加
し
て
い
る       

。

　

飼
料
用
イ
ネ
と
し
て
用
い
ら
れ
る
品
種
は
、私
た
ち

が
普
段
口
に
す
る
主
食
用
品
種
と
は
異
な
る
特
徴
を

も
つ
。さ
ら
に
、飼
料
用
イ
ネ
は
大
き
く
2
つ
の
タ
イ
プ

に
分
け
ら
れ
る
。ひ
と
つ
は
、大
き
な
穂
を
も
つ「
飼
料

用
米
品
種
」、も
う
ひ
と
つ
は
、飼
料
用
米
品
種
と

対
照
的
に
穂
が
か
な
り
小
さ
い
極
短
穂
の
形
質
を
も
つ

「
発
酵
粗
飼
料
用
品
種
」で
あ
る     

。飼
料
用

特　集　
米
品
種
は
収
穫
し
た
玄
米
を
飼
料
と
す
る
こ
と

か
ら
、玄
米
収
量
が
多
い
こ
と
が
求
め
ら
れ
る
。

そ
の
た
め
、コ
シ
ヒ
カ
リ
な
ど
の
通
常
の
品
種
と

比
べ
て
、穂
の
大
き
さ
が
2
〜
3
倍
に
も
大
型
化

し
た
品
種
が
育
成
さ
れ
て
き
た
。一
方
、発
酵
粗

飼
料
用
品
種
は
ホ
ー
ル
ク
ロ
ッ
プ
サ
イ
レ
ー
ジ
用

品
種（
W
C
S
用
品
種
）と
も
呼
ば
れ
、穂
を

含
め
た
イ
ネ
植
物
体
の
地
上
部
全
体
を
刈
り
取
り

　
　

、ロ
ー
ル
状
に
し
て
か
ら
ビ
ニ
ル
フ
ィ
ル
ム
で

ラ
ッ
ピ
ン
グ
し
て
、数
ヶ
月
間
発
酵
さ
せ
て
か
ら

粗
飼
料
と
し
て
供
与
す
る
も
の
で
あ
る
。よ
っ
て
、

W
C
S
用
品
種
の
穂
は
か
な
り
小
さ
い
も
の
の
、

地
上
部
全
体
の
バ
イ
オ
マ
ス
量
が
多
く
な
る
よ
う

に
育
種
さ
れ
て
き
た
。
飼
料
用
イ
ネ
の
栽
培

拡
大
に
は
、上
述
の
よ
う
な
政
府
の
助
成
金
に

よ
る
作
付
支
援
策
と
と
も
に
、有
望
な
品
種
が

多
く
開
発
さ
れ
て
き
た
こ
と
が
背
景
に
あ
る
と

思
わ
れ
る
。

飼
料
用
米
品
種
と

発
酵
粗
飼
料
用
品
種
の
特
性

　

大
き
な
穂
を
も
つ
飼
料
用
米
品
種
は
、穂
に
付
く
多
く

の
籾
を
十
分
に
実
ら
せ
る
た
め
に
、多
く
の
同
化
産
物

（
炭
水
化
物
）を
必
要
と
す
る
。こ
の
同
化
産
物
の
供
給
が

不
十
分
で
あ
る
と
、登
熟
歩
合
が
悪
化
し
て
、収
量
の
増
加

に
つ
な
が
ら
な
い
場
合
が
あ
る
。実
際
に
、飼
料
用
米
品
種

と
し
て
育
成
さ
れ
た
品
種
の
中
に
は
、穂
が
大
き
い
と
い
う

ポ
テ
ン
シ
ャ
ル
を
十
分
に
活
か
し
き
れ
て
い
な
い
も
の
が

あ
る
。私
の
研
究
室
で
は
、穂
が
大
き
い
に
も
関
わ
ら
ず
登
熟

歩
合
が
非
常
に
高
い
と
い
う
特
性
を
も
つ「
タ
カ
ナ
リ
」と

い
う
飼
料
用
米
品
種
の
特
性
を
解
析
し
て
き
た
。そ
の

結
果
、タ
カ
ナ
リ
は
、出
穂
前
ま
で
に
茎
部
に
蓄
積
し
た

多
量
の
デ
ン
プ
ン
を
、出
穂
後
に
急
速
に
分
解
す
る
こ
と
が

わ
か
っ
た（
S
u
g
i
m
u
r
a
ら
2
0
1
5
）。お
そ
ら
く

図
1

写
真
2

タ
カ
ナ
リ
は
、茎
部
に
蓄
積
し
た
デ
ン
プ
ン
の
分
解

か
ら
生
じ
た
糖
を
素
早
く
穂
へ
と
供
給
し
、巨
大
化

し
た
穂
に
付
く
多
く
の
種
籾
の
実
り
を
維
持
し
て

い
る
と
考
え
ら
れ
る
。

　
一
方
、W
C
S
用
品
種
は
、穂
が
極
端
に
小
さ
い

こ
と
か
ら
、光
合
成
に
よ
り
生
産
さ
れ
た
同
化
産
物
が

余
剰
と
な
り
、通
常
の
品
種
よ
り
も
多
く
の
デ
ン
プ
ン

を
茎
部
に
蓄
積
す
る
傾
向
が
あ
る
。
と
こ
ろ
が
、

W
C
S
用
品
種
で
あ
る「
た
ち
す
ず
か
」は
、茎
部

に
デ
ン
プ
ン
で
は
な
く
糖
を
多
く
蓄
積
す
る

（
M
a
t
s
u
s
h
i
t
a
ら
2
0
1
1
）。茎
部
糖
含
量

が
多
い
こ
と
は
発
酵
効
率
が
高
く
な
る
こ
と
か
ら
、

W
C
S
用
品
種
と
し
て
好
ま
し
い
性
質
と
言
え
る
。

そ
こ
で
、H
a
s
h
i
d
a
ら（
2
0
1
8
）は
た
ち

す
ず
か
の
高
糖
蓄
積
性
を
も
た
ら
す
要
因
を
解
析
し
、

た
ち
す
ず
か
は
茎
部
の
ヘ
キ
ソ
キ
ナ
ー
ゼ
活
性
が
高
い

こ
と
や
、網
羅
的
な
遺
伝
子
発
現
解
析
に
よ
り
デ
ン

プ
ン
分
解
や
糖
輸
送
に
関
わ
る
遺
伝
子
の
発
現
量
が

多
い
こ
と
を
報
告
し
て
い
る
。

　

こ
の
よ
う
に
、飼
料
用
イ
ネ
に
は
形
態
的
な
面

だ
け
で
な
く
、生
化
学
的
な
代
謝
に
お
い
て
も
優

れ
た
特
性
が
あ
る
。よ
っ
て
、今
後
様
々
な
解
析
が

進
む
こ
と
で
、主
食
用
の
多
収
品
種
の
育
成
に
も
そ
の

特
性
を
活
用
で
き
る
か
も
し
れ
な
い
。ま
た
、飼
料
の
み

な
ら
ず
、多
用
途
に
イ
ネ
を
利
用
す
る
上
で
貴
重
な

情
報
が
得
ら
れ
る
こ
と
が
期
待
さ
れ
る
。

写
真
1

Sugimuraら（2015）Plant Production Science, Vol. 18: 277-283.　Matsushitaら（2011）Breeding Science, Vol. 61: 86-92.
Hashidaら（2018）Plant Production Science, Vol. 21: 233-243.

引用文献

写真1 飼料用イネ品種における
穂の形態の違い

左から
タカナリ、ホシアオバ（以上、飼料用米品種）、
コシヒカリ（主食用品種）、
たちすずか（発酵粗飼料用品種）

写真2 発酵粗飼料用品種の
収穫の様子

三重県鈴鹿市において撮影、品種は
「たちすずか」。

日本における飼料用イネの作付面積の推移図1
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（農林水産省の資料より作成）
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鳥料理

純
中勢グリーンパーク内
カフェレストラン

つハッチ
　今回は丸トポートリー食品（株）のお客様をご紹介します。

　まずは「つハッチ」様を紹介します。2023年4月1日、津市の中勢グリーン

パーク内に「地元のいいとこ発見カフェ」をコンセプトとしてオープンしました。

中勢グリーンパークは大きな噴水と広大な芝生公園を有する地元でも人気

の公園です。様々な遊具が設置されており、親子で楽しむことができます。

また、広 と々した緑の中でのウォーキングを楽しむこともできます。

　「つハッチ」は市民の方々からそんな公園に食事もできるカフェがあった

らいいなぁという声から生まれたカフェレストランです。三重県の生産者

さんと協力のもとに、安心で美味しいメニューを開発してお届け

されています。私のおすすめメニューは錦爽どりむねを使用

したこだわり唐揚げです。サクサクでジューシーな唐揚げは

食べ応え抜群です。

他にもピザ、ぎょうざ、ソフトクリーム、コーヒー、フラッペ、ミルクオレ、

ビールなどが取りそろえられています。

「スムーズにご利用が可能なモバイルオーダーも導入しております。

気軽にスマホで注文してのテイクアウトなど、公園での有意義な

お時間になりますようお役立てできますれば幸いです。」との店長

の二本柳様のコメントです。

　次にご紹介するお店は2022年9月11日に名古屋でオープンした

三河赤鶏専門のお店「鳥料理 純」様です。ご主人は神奈川や沖縄

など日本各地で料理修業し料理のプロとして渡り歩きました。神奈川

に務めていた際に当社の赤鶏の味にほれ込み、奥様の地元である

愛知で店を開くなら三河赤鶏と決めていたほどです。

　季節の味覚によって変わる14品のおまかせコースのみ提供して

おり、価格は飲み放題付きで8,800円（税込み）となっています。

シーズンごとに何度訪れても楽しむことができるお店です。まだオープン

して間もないですが、雑誌にも取り上げられるほどのこだわりの名店です。

　三河赤鶏の中抜き１羽を丸 と々使ったお料理は、揚げ物から炭で

焼き上げる焼き鳥など多種多様の料理で三河赤鶏を存分に楽しめ

ます。また、お野菜に関しても地元の農家から仕入れた旬のものを

使用しています。お酒も日本酒、焼酎、ビール、ウイスキー、果実酒など

ご主人こだわりのお酒がご用意されています。もちろんソフトドリンク

もございます。

　特にご主人のイチオシは

レバーペーストのコロッケで、

リピーターが絶えない人気

メニューです。また、コースの

後半から出てくる焼き鳥は

どれも肉汁を閉じ込め、ふわっ

とした焼き加減で仕上げられ

ており多くのファンを魅了して

います。

〒461-0001
愛知県名古屋市東区泉2丁目28-12 アクセス泉 4FB
【 電 話 番 号 】052-990-9762
【 営 業 時 間 】18：00～23：00
【   定  休  日  】 日曜日・第2、第4月曜日
【 ホームページ 】 https://www.tor i - jun.com

純

丸トポートリー食品㈱　松阪支店 吉田 大作文丸トポートリー食品㈱　中部支店 花田 寿成文

〒５１４－０１３１
三重県津市あのつ台5丁目７５７-１中勢グリーンパーク内
【 電 話 番 号 】０９０-１７８６-０２８８
【 営 業 時 間 】９：００～１７：００
【   定  休  日  】 毎週火曜日
【 ア ク セ ス 】公共交通機関でお越しの場合：

　　　　　　　 車でお越しの場合：

【  駐  車  場  】  441台
　　　　　　　

【 平 均 予 算 】  1,500円／人
【 ホームページ 】 https://www.zhacci.com

つハッチ

津駅東口バス乗り場、サイエンスシティ行き
グリーンパーク前下車徒歩3分

伊勢自動車道【津IC】から約15分、
【芸濃 IC】から約10分

中勢グリーンパークの駐車場を
利用できます。 無料です。(　　　　　)

からあげ 3個
（しおorしょうゆ）

からあげ 5個
（しおorしょうゆ）

からあげBOX中 10個入り
（しお5個、しょうゆ5個）

からあげBOX大 16個入り
（しお8個、しょうゆ8個）

380円

630円

1,200円

2,000円

サクサク、ジューシー♪

三河赤鶏を

存分に楽しめます！

ご主人イチオシ！
レバーペーストの

コロッケ

HPはこちらから インスタグラムやってます！

HPはこちらから

席数も限られており週末は

予約で埋まってしまいますので

ご予約されていく方がおすすめです。

 ※価格は税込表記です

丸トポートリー食品の取引先

2店をご紹介します。 お店紹介
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優良賞をいただきました

　食肉業界の専門展示会「第47回食肉産業展2023」が2023年3月7日（火）

から10日（金）までの4日間、東京都江東区の東京ビッグサイトで開催されました。

　食肉産業展では食肉加工機械・業務用食品・食材・機器・容器メーカーが合計

67社参加し、例年通り国内最大級の展示会である「FOODEX JAPAN」と同時

開催されました。「食」の情報を生産・加工・流通・小売とフルコースで提案する

国内最大規模の総合見本市として、フードサービス、流通、商社などのバイヤー

からの注目度の高いイベントとなっています。

　豊橋飼料も食肉産業展へ出展し、銘柄豚として「味麗豚」「秀麗豚」のほか

にアイドルシェフのギフト商品を紹介しました。味麗豚・秀麗豚の生産者、卸売業者、

販売店のみなさまに設営から当日の運営までご協力いただき、より多くの来場者

の方々に取り組みを知っていただけるように商品の展示とともに積極的に商品

説明を行いました。

食
肉
産
業
展
に
参
加
し
て

「味麗豚」「秀麗豚」の

ほかにアイドルシェフの

ギフト商品を紹介！

関
東
営
業
部

文

＊

前
田 

佳
紀

　

当
日
は
天
気
に
も
恵
ま
れ
、新
型

コ
ロ
ナ
ウ
イ
ル
ス
に
よ
る
制
限
の
あ
っ
た

前
回
開
催
の
約
2
倍
の
来
場
者
数
と

な
り
ま
し
た
。各
ブ
ー
ス
と
も
工
夫
を

凝
ら
し
た
展
示
で
積
極
的
に
商
品
の

ア
ピ
ー
ル
を
行
っ
て
い
ま
し
た
。
私
は

初
参
加
で
し
た
が
、先
輩
に
よ
る
と

コ
ロ
ナ
禍
以
前
の
賑
わ
い
を
取
り
戻

し
た
様
子
だ
と
の
こ
と
で
し
た
。客
層

と
し
て
は
F
O
O
D
E
X 

J
A
P
A
N

と
同
時
開
催
と
い
う
こ
と
も
あ
り
、国
内

だ
け
で
な
く
海
外
か
ら
も
多
く
来
場

さ
れ
、開
場
と
共
に
日
本
の
商
品
を
求
め

出
展
ブ
ー
ス
へ
商
談
に
来
て
い
ま
し
た
。

　

ま
た
、コ
ロ
ナ
渦
で
は
制
限
さ
れ
て

い
た
試
食
も
今
回
か
ら
解
禁
さ
れ
、

当
社
も
味
麗
豚
、秀
麗
豚
、ア
イ
ド
ル

シ
ェ
フ
商
品
を
試
食
し
て
い
た
だ
き
ま

し
た
。こ
ち
ら
は
大
変
人
気
で
国
内
外

問
わ
ず
多
く
の
お
客
様
が
足
を
止
め
、

そ
の
味
に
舌
鼓
を
打
っ
て
い
ま
し
た
。

　

当
日
は
主
催
者
企
画
と
し
て
、「
食
料

情
報
セ
ミ
ナ
ー
」の
ほ
か
、食
肉
産
業
展

の
人
気
イ
ベ
ン
ト「
銘
柄
食
肉
好
感
度

コ
ン
テ
ス
ト
」
が
開
催
さ
れ
ま
し
た
。

銘
柄
食
肉
好
感
度
コ
ン
テ
ス
ト
は「
自
慢

の
銘
柄
の
評
価
」「
他
銘
柄
と
の
比
較
」

「
認
知
度
ア
ッ
プ
」な
ど
を
目
的
に
、全
国

各
地
か
ら
集
ま
り
ま
す
。

　

今
回
は「
第
17
回
銘
柄
ポ
ー
ク
好
感

度
コ
ン
テ
ス
ト
」「
第
15
回
地
鶏
・
銘
柄

鶏
好
感
度
コ
ン
テ
ス
ト
」
が
行
わ
れ
、

そ
れ
ぞ
れ
9
銘
柄
が
出
品
さ
れ
ま
し
た
。

3
月
7
、8
日
は
ブ
ラ
イ
ン
ド
試
食
に

よ
る
ア
ン
ケ
ー
ト
審
査
が
実
施
さ
れ
、

豚
肉
は
ロ
ー
ス
の
ス
ラ
イ
ス
、鶏
肉
は
モ
モ

の
角
切
り
を
焼
い
て
提
供
さ
れ
ま
し
た
。

3
月
9
、10
日
は
銘
柄
名
を
公
表
し
た

試
食
が
行
わ
れ
ま
し
た
。
豊
橋
飼
料

か
ら
は「
第
17
回
銘
柄
ポ
ー
ク
好
感
度

コ
ン
テ
ス
ト
」に
ス
タ
ー
フ
ァ
ー
ム
株
式
会
社

様
、株
式
会
社
富
塚
商
店
様
と
中
部

営
業
部
が
取
り
組
ん
で
い
る
銘
柄
豚

「
箱
根
山
麓
豚
」を
出
品
し
、見
事
優
良

賞
を
い
た
だ
き
ま
し
た
。
過
去
に
は

味
麗
豚
、秀
麗
豚
も
同
コ
ン
テ
ス
ト
で

賞
を
い
た
だ
い
て
お
り
、改
め
て
生
産
者

様
と
豊
橋
飼
料
の
取
り
組
み
が
認
め
ら

れ
た
形
に
な
り
嬉
し
く
思
い
ま
す
。

　

出
展
ブ
ー
ス
内
で
は
当
社
商
品
に

興
味
を
持
っ
て
い
た
だ
い
た
来
場
者

向
け
に
商
談
ス
ペ
ー
ス
も
設
け
、よ
り

詳
細
な
内
容
を
伺
い
ま
し
た
。様
々
な

来
場
者
と
商
談
を
行
い
、そ
の
う
ち
の

い
く
つ
か
は
開
催
後
、さ
ら
に
具
体
的
な

商
談
に
繋
が
っ
て
い
ま
す
。そ
の
場
で
は

商
談
ま
で
い
た
ら
な
か
っ
た
来
場
者
へ
も

各
商
品
の
パ
ン
フ
レ
ッ
ト
の
配
布
や
試
食

を
し
て
も
ら
う
こ
と
で
商
品
の
品
質
を

確
認
し
て
い
た
だ
く
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。

実
際
に
展
示
会
終
了
後
、名
刺
交
換
を

し
た
バ
イ
ヤ
ー
か
ら
問
い
合
わ
せ
を
い
た

だ
い
て
い
ま
す
。

　

全
国
各
地
か
ら
集
ま
っ
た
来
場
者
は

大
手
ス
ー
パ
ー
や
商
社
の
バ
イ
ヤ
ー
だ
け

で
な
く
、個
人
店
の
レ
ス
ト
ラ
ン
や
と
ん

か
つ
屋
、弁
当
販
売
店
な
ど
の
外
食
・

中
食
関
係
者
と
い
っ
た
こ
の
場
で
な
け

れ
ば
な
か
な
か
接
点
が
持
て
な
い
方
と

も
情
報
交
換
す
る
こ
と
が
で
き
、多
く
の

知
見
を
得
る
こ
と
が
で
き
ま
し
た
。こ
の

経
験
を
日
頃
の
営
業
活
動
に
活
か
し

た
い
と
思
い
ま
し
た
。今
後
も
こ
の
よ
う

な
展
示
会
へ
積
極
的
に
出
展
し
、よ
り

多
く
の
方
に
生
産
者
を
中
心
と
し
た

豊
橋
飼
料
の
畜
産
物
の
取
り
組
み
を

知
っ
て
い
た
だ
き
、新
た
な
販
売
先
と
の

繋
が
り
を
広
げ
、変
化
の
激
し
い
食
品

業
界
の
中
で
よ
り
広
い
販
売
先
を
確
保

で
き
る
よ
う
努
め
て
ま
い
り
ま
す
。

展示の様子。
多くの方に商品を説明し
試食していただきました。
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連 載

2
SDGsSDGs 前号プレスリッツvol .92（2023年春号）の「みどりの食料システム戦略」に続き、

今号のSDGsに関する用語紹介はGX（グリーントランスフォーメーション）です。

編集部

GX（グリーントランスフォーメーション）

　GXの実現に向け、既存技術の性能向上や新たな技術の開発が様々な分野で行われています。水素やアン
モニアの利用、再生可能エネルギーなどの言葉に続き、今後、注目されていくと思われるテクノロジー2点の概要
についてご紹介します。

文

　2021年時点、世界150以上の国・
地域が2050年までのカーボンニュー
トラル達成を掲げ、世界全体でカー
ボンニュートラル実現に向けた機運が
高まっています　　 。国内では2020年
10月菅義偉首相（当時）の所信表明
演説で「カーボンニュートラル実現を
目指す」ことが宣言されました。その
後、新型コロナウィルス感染症の拡大
やロシアによるウクライナ侵攻を契機
に、ポストコロナ後の景気刺激対策の
必要性やエネルギー供給体制が脆弱
であることが認識されるようになりました。
　このような状況下において、日本政府はGXに舵を取ることで、カーボンニュートラルとともに、エネルギー需給構造の
転換、産業構造・社会構造を変革し、国民が希望をもって暮らせる社会の実現を目指しています。
　GXは産業革命以来の化石エネルギー中心の産業構造・社会構造をクリーンエネルギー中心へ転換する戦後に
おける産業・エネルギー政策の大転換を意味します。

GX（グリーントランスフォーメーション、Green Transformation）

　エネルギー白書2021のコラムでは、グリーン成長戦略で取り上げられた14分野について主要国の知財競争力が
比較されています。過去10年（2010年から2019年）に日本、米国、中国、韓国、台湾、英国、ドイツ、フランスの8か国に
出願された特許を分析の対象とし知財競争力を指標化すると、日本は「水素」、「自動車・蓄電池」、「半導体・情報
通信」、「食料・農林水産」の4分野で首位、他の6分野でも世界第2位又は第3位となっています。
　これらは知財競争力の一面を評価したものであり、日本が持つ知財競争力を社会実装の段階で産業競争力に
変えていくことが重要と指摘しています。具体的な例を挙げれば、半導体や太陽光パネルのように高い技術力がありな
がら、いつの間にか第三国にシェアが奪われるといったパターンに陥らず、産業競争力を維持し続けることと言えます。

日本の知財競争力

代表的なテクノロジー
　日本政府は2030年度の温室効果ガス46%削減、2050年カーボンニュートラル実現という国際公約を掲げ、エネル
ギー政策や環境政策などを中心に法律、規制や制度等の見直しが行われています。経済政策においては成長戦略の
一環として2020年12月にグリーン成長戦略が策定されています。（2021年6月改訂版）
　グリーン成長戦略はエネルギー・産業部門の構造
転換、大胆な投資によるイノベーションの創出と
いった取り組みを大きく加速することを目的とし策定
された国家戦略です。国内の民間資金（企業の現預
金約240兆円）やグローバルでのESG投資マネー
（約3,000兆円）を国内のグリーン成長分野に取り
込むことが第一に挙げられています。その具体的な
実行計画として、14の重点技術分野　　を設け、
そこへ予算、税、金融、規制改革・標準化、国際連携
といった分野横断的な主要政策ツールを総動員する
ことになっています。この戦略に基づいて経済産業
省が2兆円基金を創設、企業を10年間支援する
グリーンイノベーション基金事業を造成しています。

グリーン成長戦略

Green Transformation

表1

主要各国・地域の温室効果ガス排出削減目標表1

グリーン成長戦略の14の重点技術分野表2

国・地域 基準年 削減目標

2030年目標 長期目標
カーボンニュートラル

達成年

2013年度 -４６％

2005年度

2005年度

1990年度

1990年度

1990年度

2005年度

-50～-52%

GDP当たり排出量を-65%以上

-55%以上

-68%以上

-55%以上

GDP当たり排出量を-45%以上

2050年

2060年

2050年

2050年

2045年

2070年

2050年

分野

2050年カーボンニュートラル宣言

化石エネルギーからクリーンエネルギーへ転換

国民が希望をもって暮らせる社会の実現

コロナウィルス感染症

ポストコロナ後の景気対策

ロシアによるウクライナ侵攻

エネルギー供給体制の見直し

グリーントランスフォーメーション（GX）

グリーン成長戦略
によりGXを加速

アメリカ

中 国

E U

イギリス

ド イ ツ

イ ン ド

日 本 （　　　        ）さらに、５０％の高みに向け、
挑戦を続けていく

1

2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12
13
14

水素・燃料アンモニア
次世代熱エネルギー
原子力
自動車・蓄電池
半導体・情報通信
船舶
物流・人流・土木インフラ
食料・農林水産業
航空機
カーボンリサイクル・マテリアル
住宅・建築物・次世代電力マネジメント
資源循環関連
ライフスタイル関連

洋上風力・太陽光・地熱

表2

エネルギー
関連産業

輸送・製造
関連産業

家庭・オフィス
関連産業

工場などからの排出ガスや大気中に含まれる二酸化炭素（CO2）を他の物質と分離して回収する技術です。
回収されたCO2は化学品や燃料などの製造に利用されるほか、地中深くに貯蔵されます。
日本では再生可能エネルギーの導入などを進めていますが、全ての電力供給源を再生可能エネルギーに切り
替えるのは現実的ではありません。そのためCO2を分離回収により削減しきれないCO2排出分を相殺します。

植物は光合成により太陽光からエネルギーを得て、水とCO2から酸素と糖を産生します。この働きを模して、
光触媒（太陽光に反応して水と酸素を水素に分解する物質）により太陽エネルギーとCO2から化学品を合成
する技術です。この技術により、これまで難しかったエネルギー貯蔵も可能になることが期待されています。

❶二酸化炭素の分離・回収と貯留

❷人工光合成
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